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A N T I P A S T I

TAGLIERE DEL CARDINALE 
A F F E T T A T I  M I S T I ,  P E C O R I N O  D I  P I E N Z A ,  B R U S C H E T T A
A L  P O M O D O R O ,  F O C A C C I A  C A L D A  -  C R O S T I N I  M I S T I

TARTARE DI  CHIANINA BATTUTA
AL COLTELLO
C H I A N I N A  M E A T  T A R T A R E  F R E S H  H A N D  M A D E

COCOTTINA DI  FUNGHI PORCINI
E FONDUTA DI  PARMIGIANO
S O U P  P L A T E  F I L L E D  O F  P O R C I N I  M U S H R O O M S
A N D  P A R M I S A N  C R E A M

PECORINO FUSO NEL COCCIO
CON PROSCIUTTO TOSCANO
H A N D  M A D E  P I C I  P A S T A  W I T H  A G L I O N E  S A U C E

€ 12

TORTINO VERDURE DI  STAGIONE
CON CREMA DI PECORINO
S E A S O N A L  V E G E T A B L E  P I E  W I T H  P E C O R I N O  C R E A M

BRUSCHETTA POMODORO E
OLIO NUOVO
B R U S C H E T T A  T O M A T O  A N D  N E W  O I L

FANTASIA DI  CROSTINI
ALL’ANTICA TOSCANA
F U N G H I  M I S T I ,  P O M O D O R O ,  S A L S I C C I A ,  F E G A T I N I ,
B R U S C H E T T A .

M I X E D  C R O S T I N I  O F  T Y P I C A L  T U S C A N  T R A D I T I O N

UOVA CON CREMA DI PARMIGIANO
E SCAGLIE DI  TARTUFO PREGIATO 
P R O S C I U T T O ,  S A L A M E ,  F I N O C C H I O N A ,  F E G A T I N I ,  P A N E

COPERTO / COVER CHARGE €2

M I X E D  C O L D  C U T S ,  P E C O R I N O  D I  P I E N Z A ,  T O M A T O
B R U S C H E T T A ,  H O T  F O C A C C I A  -  M I X E D  C R O U T O N S

€ 15

€ 12

€ 18

€ 6

€ 9

€ 10

€ 10

INSALATA CAPRESE
P O M O D O R I ,  M O Z Z A R E L L A  E  B A S I L I C O

€ 8

AGLIO / GARLIC

FRUTTA A GUSCIO / NUTS 

SOIA / SOY

FUNGHI / MUSHROOMS

LATTICINI / DAIRY

GLUTINE / GLUTEN

UOVO / EGG

SEDANO / CELERY
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P R I M I  P I A T T I

RAVIOLI RIPIENI DI  BURRATA
CON POMODORINI E BASILICO
F I L L E D  H A N D  M A D E  P A S T A  W I T H  C R E A M Y  C H E E S E ,
T O M A T O E S  A N D  B A S I L

TAGLIATELLE CON PESTO DI
ZUCCHINE E CREMA DI PECORINO 
T A G L I A T E L L E  W I T H  M I X E D  Z U C C H I N I  A N D
P E C O R I N O  C R E A M  C H E E S E

PAPPARDELLE AL RAGÙ DI
CINGHIALE
P A P P A R D E L L E  W I T H  W I L D  B O A R  S A U C E

PICI  ALL’AGLIONE
H A N D  M A D E  P I C I  P A S T A  W I T H  A G L I O N E  S A U C E

€ 15

€ 10

€ 14

€ 11

PICI  ALLA CARBONARA
H A N D  M A D E  P I C I  P A S T A  C A R B O N A R A

€ 13

PICI  AL VINO NOBILE DI
MONTEPULCIANO CON RAGÙ
BIANCO DI CINTA SENESE
H A N D  M A D E  P I C I  P A S T A  W I T H   N O B I L E  W I N E
D O U G H  A N D  C I N T A  S E N E S E  W H I T E  S O U C E

€ 14

PICI  AL RAGÙ TOSCANO
H A N D  M A D E  P I C I  P A S T A  W I T H  T U S C A N Y  R A G Ù
S A U C E

€ 14

LASAGNA TOSCANA
T U S C A N Y  S T Y L E  L A S A G N A

€ 13

TUTTA LA PASTA FRESCA È FATTA A
MANO DALLO CHEF

ALL THE FRESH PASTA IS HANDMADE BY
THE CHEF

COPERTO / COVER CHARGE €2

LATTICINI / DAIRY

GLUTINE / GLUTEN

UOVA / EGG

SEDANO / CELERY

AGLIO / GARLIC

FRUTTA A GUSCIO / NUTS 

SOIA / SOY

FUNGHI / MUSHROOMS
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S E C O N D I  P I A T T I

BISTECCA ALLA “FIORENTINA”
CERTIFICATO DI  CHIANINA
G R I L L E D  T B O N E  S T E A K  C E R T I F I E D  O F  C H I A N I N A
B R E E D

TAGLIATA DI  POLLO CON
POMODORINI E RUCOLA
S L I C E D  C H I C K E N  F I L L E T S   W I T H  T O M A T O E S  A N D
A R U G U L A

BISTECCA DI  COSTOLA
CERTIFICATA DI  CHIANINA
G R I L L E D  T B O N E  S T E A K  C E R T I F I E D  O F  C H I A N I N A
B R E E D

GRIGLIATA MISTA ALLA BRACE
M I X  G R I L L E D

€ 5 /all’etto

€ 15

€ 20

€ 15

TAGLIATA DI  CHIANINA AL VINO
NOBILE
G R I L L E D  C H I A N I N A  B E E F  W I T H  R E D  W I N E  N O B I L E

TAGLIATA DI  CHIANINA
ALLE ERBE AROMATICHE
H A N D  M A D E  P I C I  P A S T A  W I T H   N O B I L E  W I N E
D O U G H  A N D  C I N T A  S E N E S E  W H I T E  S O U C E

HAMBURGER DI  CHIANINA
CON PATATE ARROSTO
H A M B U R G E R  O F  C H I A N I N A  B E E F  A N D  R O A S T E D
P O T A T O E S

SALSICCIA ALLA BRACE
G R I L L E D  S A U S A G E S

€ 9

SECONDI TIPICI POLIZIANI

COPERTO / COVER CHARGE €2

LATTICINI / DAIRY

GLUTINE / GLUTEN

UOVO / EGG

SEDANO / CELERY

500gr

€ 16

€ 15

€ 15

TAGLIATA DI  CHIANINA CON
POMODORINI E GRANA
G R I L L E D  T B O N E  S T E A K  C E R T I F I E D  O F  C H I A N I N A
B R E E D

€ 18

CONIGLIO ALLA POLIZIANA
T U S C A N  R A B B I T  S T Y L E  

PANCIA DI  MAIALINO COTTO A
BASSA TEMPERATURA CON
ERBETTE E CREMA DI PATATE
S E N E S E  P O R K C O O K E D A T  L O W  T E M P E R A T U R E
W I T H  A R O M A T I C  H E R B S  

€ 9

€ 14
AGLIO / GARLIC

FRUTTA A GUSCIO / NUTS 

SOIA / SOY

FUNGHI / MUSHROOMS
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C O N T O R N I

VERDURE GRIGLIATE
F R E S H  G R I L L E D  V E G E T A B L E S

FAGIOLI ALL’UCCELLETTO
S T E W E D  B E A N S  W I T H  T O M A T O E S  S O U C E ,  G A R L I C
A N D  F R E S H  S A G E

PATATE ARROSTO
R O A S T E D  P O T A T O E S

INSALATA MISTA
M I X E D  S A L A D  W I T H  L A T T U C E  A N D  F R E S H
T O M A T O E S

€ 6

€ 5

€ 6

€  6

INSALATA DEL CARDINALE
L A T T U G A ,  P O M O D O R I ,  R U C O L A  E  A C C I U G H E  -
M I X E D  S A L A D  W I T H  L A T T U C E ,  T O M A T O E S ,
A R U G O L A  A N D  A N C H O V I E S

€ 13

INSALATA DEL VICOLO
I N S A L A T A  T O N N O ,  U O V O ,  C I P O L L A ,  C A P P E R I ,
P O M O D O R O  -  M I X E D  S A L A D  W I T H  T U N A ,  E G G ,
O N I O N S ,  C A P E R S

€ 14

INSALATA DELLA FORTEZZA
I N S A L A T A ,  R A D I C C H I O ,  M O Z Z A R E L L A ,  O L I V E ,
N O C I ,  M E L A  -  M I X E D  S A L A D  W I T H  R A D I S H ,
M O Z Z A R E L L A  C H E E S E ,  O L I V E S ,  N U T S ,  A P P L E ,

€ 14

COPERTO / COVER CHARGE €2

AGLIO / GARLIC

FRUTTA A GUSCIO / NUTS 

SOIA / SOY

FUNGHI / MUSHROOMS

LATTICINI / DAIRY

GLUTINE / GLUTEN

UOVO / EGG

SEDANO / CELERY
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P I Z Z E R I A

MARGHERITA
P O M O D O R O ,  M O Z Z A R E L L A ,  B A S I L I C O  -  T O M A T O ,
C H E E S E  -  B A S I L .

QUATTRO FORMAGGI
P O M O D O R O ,  M O Z Z A R E L L A ,  G O R G O N Z O L A ,
P E C O R I N O ,  S T R A C C H I N O  -  T O M A T O ,  M O Z Z A R E L L A
C H E E S E ,  G O R G O N Z O L A ,  P E C O R I N O .

QUATTRO STAGIONI
P O M O D O R O ,  M O Z Z A R E L L A ,  P R O S C I U T T O  C O T T O ,
C A R C I O F I ,  F U N G H I ,  O L I V E  -  T O M A T O ,
M O Z Z A R E L L A  C H E E S E ,  C O O K E D  H A M ,
A R T I C H O K E S ,  M U S H R O O M S ,  O L I V E S

PROSCIUTTO E PORCINI
P O M O D O R O ,  M O Z Z A R E L L A ,  P R O S C I U T T O
T O S C A N O ,  F U N G H I  P O R C I N I  -  T O M A T O ,
M O Z Z A R E L L A  C H E E S E ,  T U S C A N  H A M ,  P O R C I N I
M U S H R O O M S -

€ 9

€ 13

€ 6

€  6

FOCACCIA PATRIA
M O Z Z A R E L L A ,  R U C O L A ,  P R O S C I U T T O  C R U D O  -
M O Z Z A R E L L A  C H E E S E ,  A R U G O L A ,  H A M ,

€ 13

ATOMICA
M O Z Z A R E L L A ,  P O M O D O R O ,  S A L A M E  P I C C A N T E ,
P E P E R O N C I N O  -  M O Z Z A R E L L A  C H E E S E ,  T O M A T O ,
S P I C Y  S A L A M I ,  C H I L I  P E P P E R .

€ 14

LA RUSTICA
F I O R D I L A T T E ,  M O R T A D E L L A ,  B U R R A T A  F R E S C A ,
C R E M A  D I  P I S T A C C H I  E  P I S T A C C H I  -  F I O R D I L A T T E
M O Z Z A R E L L A  C H E E S E ,  B U R R A T A  C H E E S E ,
M O R T A D E L L A ,  P I S T A C H I O

€ 14

COPERTO / COVER CHARGE €2

AGLIO / GARLIC

FRUTTA A GUSCIO / NUTS 

SOIA / SOY

FUNGHI / MUSHROOMS

“IMPASTO CON LIEVITO MADRE
LIEVITAZIONE DUE GIORNI”

LATTICINI / DAIRY

GLUTINE / GLUTEN

UOVO / EGG

SEDANO / CELERY
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D E S S E R T

TIRAMISÙ

PANNA COTTA

CANTUCCI CON VIN SANTO

CROSTATA CON
MARMELLATA DI  SUSINE

€ 5

€ 8

€ 5

TORTA DELLA CORTE € 5

TORTINO AL CIOCCOLATO
CALDO

€ 5

CRÈME CARAMEL € 5

COPERTO / COVER CHARGE €2

AGLIO / GARLIC

FRUTTA A GUSCIO / NUTS 

SOIA / SOY

FUNGHI / MUSHROOMS

€ 6

“I DESSERT SONO ESCLUSIVAMENTE
DI NOSTRA PRODUZIONE”

LATTICINI / DAIRY

GLUTINE / GLUTEN

UOVO / EGG

SEDANO / CELERY
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B E V A N D E  &
C A F F E T T E R I A

VINO DELLA CASA

CALICE DI  VINO NOBILE
DI MONTEPULCIANO

CALICE DI  VINO ROSSO DI
MONTEPULCIANO

BIRRA ALLA SPINA PICCOLA

€ 6

€ 4

€ 6

BIRRA ALLA SPINA MEDIA € 6.50

SUCCO DI FRUTTA € 3.50

COPERTO / COVER CHARGE €2

€ 7
ROSSO / BIANCO DI MONTEPULCIANO 1/2 LITRI

COCA COLA € 3.50

FANTA € 3.50

SPRITE € 3.50

THÈ FREDDO € 3.50

CAPPUCCINO /  CAFFÈ LATTE € 2.80

ACQUA MINERALE € 2.50

CAFFÈ ESPRESSO /  ORZO /  GINSENG € 2.50
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A P E R I T I V O  &
G R A P P E

PROSECCO D.O.C.G BOTTIGLIA

PROSECCO D.O.C.G CALICE

APEROL SPRITZ

CAMPARI SPRITZ € 7

GRAPPA DI  BRUNELLO DI
MONTALCINO

GRAPPA DI  NOBILE DI
MONTEPULCIANO /  BARRIQUE

COPERTO / COVER CHARGE €2

€ 7

€ 6

€ 7

€ 6

€ 25


